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RESTAURANT « TRAITEUR

Vendredi 31 Décembre 2021 a 20h30

92 Euros par personne boissons comprises

Mises en bouche :
Lobster roll, homard poélé et mayonnaise iodée
Huitre en gelée de pommes vertes, granola aux graines bio
Champagne brut Brisson

Pressé de foie gras et joue de beeuf confite,
Emulsion 2 la truffe et éclats de chataignes
Monbazillac

Bar et saint jacques sur une fine tartelette,
Légumes en aioli, espuma au citron et huile de cresson
Riesling
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Médaillon de filet de veau contisé a la truffe, jus réduit,
Bonbons de chataignes au lard Landasien et corolle de [égumes d’hiver
Haut Médoc

Cromesquis de Brie de Meaux sur une pomme bio rotie,
Chévre frais et vieux xéres
Haut Médoc

Finger macaron, creme aux pétales de rose & confit de framboise,
Litchi et Framboise vanillée

Champagne brut Brisson
[ XX J

Mignardise de mini pavlova citron-citron vert
Café

RESERVATION * AU 03 27 48 89 68

* La réservation devra étre confirmée par le versement d’un acompte de 30 €/personne




