MENU GASTRONOMIQUE A EMPORTER

ATTENTION, QUANTITES LIMITEES !

DIMANCHE 31 DECEMBRE 2023 51
Menu de la St Sylvestre 7 e

Trio de mises en bouche :
Mini bun brioché au crabe fagon crab’roll
Focaccia butternut-ricotta
Chouquette de bar, créme soufflé au curry et haddock

PREMIERE ENTREE
Pressé de foie gras mi-cuit et pintade de Licques, figues et magret fumé
Briochette et panna cotta poire-céleri

DEUXIEME ENTREE
St Jacques boulonnaises poélées, craquelin de champignons
Sablé au Parmesan & brunoise hivernale au lard di Colonnata

PLAT
Pavé de Cerf en basse température, Jus lié aux fruits noirs
Tartelette végétale butternut & légumes d'hiver,
Rosti de Pommes de Terre aux girolles

DESSERT
« Boule de neige » :
Mousse yaourt-vanille, crémeux agrumes, biscuit financier,
mousse verveine, gel citron-yuzu
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COMMANDE AU 03 27 48 89 68 *
ET SUR NOTRE BOUTIQUE EN LIGNE WWW.LEKURSAAL.COM
* RVEG ACOMPTE DE 20 £/PERSONNE



